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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

100% Chardonnay

TYPEDE SOL:
Argilo-Calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
du feuillage).

VINIFICATION

Les raisins sont vendangés manuellement et triés. Levures indigénes.
100% Grappe entiére, 3 heures de presse douce, en pressoir pneumatique
2/3 heures oxydation primaire des goits puis 7 jours de fermentation
alcoolique.

ELEVAGE :
12 mois d'élevage en futs de chéne neuf.
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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

100% Chardonnay

TYPEDE SOL:
Argilo-Caleaire. Exposition plein sud; Coteaux mi-pente.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
du feuillage).

VINIFICATION :
Les raisins sont vendangés manuellement et triés. Levures indigénes.

ELEVAGE:
Fts sur lie pendant 10 mois.
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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

100% Chardonnay

TYPEDE SOL:
Argilo-Caleaire. Exposition plein sud; Coteaux mi-pente.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
du feuillage).

VINIFICATION :

Les raisins sont vendangés manuellement et triés. Levures indigénes.
100% Grappe entiére, 3 heures de presse douce, en pressoir pneumatique
2/3 heures oxydation primaire des godits puis 7 jours de fermentation
alcoolique.

ELEVAGE:
12 mois d'élevage en futs de chéne neuf.
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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

100% Pinot noir

TYPEDE SOL:
Argilo-Calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
du feuillage).

VINIFICATION :
Les raisins sont vendangés manuellement et triés. Levures indigenes.
100% Eraflé, 19 jours Fermentation alcoolique cuve béton.

ELEVAGE :
12 mois d'élevage en futs de chéne.
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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

Les Jules

100% Pinot noir

TYPEDE SOL:
Argilo-Caleaire. Exposition Sud-Est, mi-coteaux.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
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du feuillage).
VINIFICATION :
Les raisins sont vendangés manuellement et triés. Levures indigénes.
..g ELEVAGE :
= FOts 100% dont 25% flits neufs.
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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

100% Pinot noir

TYPEDE SOL:
Argilo-Calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
du feuillage).

VINIFICATION :
Les raisins sont vendangés manuellement et triés. Levures indigénes.

ELEVAGE :
100% en f(ts de Chéne dont 25% sont neufs.
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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

Les Jules

100% Pinot noir

TYPEDE SOL:
Argilo-Calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
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du feuillage).
VINIFICATION :
— Les raisins sont vendangés manuellement et triés. Levures indigénes.
e 0% Eraflé, 23 jours Fermentation alcoolique cuve béton.
=
(@)
) ELEVAGE :
= 12 mois d'élevage en futs de chéne 1/2 vins.
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DOMAINE MENAND - Philippe et Fabienne Menand

100% Pinot noir

TYPEDE SOL:
Argilo-Calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Labour du sol et conduite de [a vigne selon la charte de [Agriculture
biologique. Utilisation dun chenillard (matériel [éger, traitement au cceur
du feuillage).

VINIFICATION

Sélection des grappes dans une vigne dune moyenne dage de 60 ans.
Vinification grappe entiére.

\/in confidentiel ce qui fait un volume de bouteilles en trés petite quantité.

ELEVAGE:
Elevage en fiits 18 mois 100% fiits neufs. —
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