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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Auxerrois
|

TVPEDE SOL:
Limoneux-sableux.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Riesling

TYPEDE SOL:
Grés-argilo-caleaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Pinot Gris

TYPEDE SOL:
Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

Les Jules

100% Gewurztraminer
|

TYPEDE SOL:
Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Riesling

TYPEDE SOL:
Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Riesling

TVPEDE SOL:
Gres

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en cuve inox.

ELEVAGE :

Début janvier, aprés avoir fermenté, le vin est transporté a la Cave historique

de Strasbourg pour un élevage de 8 mois environ dans des foudres en bois a
quelques métres du plus vieux vin au monde!! AB
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Riesling

TYPEDE SOL:
Argilo-marno-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en cuve inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.

=
Ll
-]
—
—
o
=
Ll
.
cO
('
Ll
o
—
Ll
=
=L

B0
=
K%z
e
O

—
e
J
(=)
—
=L
(-
als)
Ll
J
=L
(op)
—
=L
(=
(am)
=L

ter
=



Les Jules

AOP ALSACE

%)
U
| -
o
| -
%)
U
—
| -
=y,
=1
W
(@)
o
ico
=T

DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

50% Riesling 40% Pinot Gris 10% Gewurztraminer
| | |

TYPEDE SOL:
Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Riesling

TVPEDE SOL:
Gres.

TRAVAIL DE LAVIGNE :
La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique.
Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une grande biodiversite.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en cuve inox.

ELEVAGE :
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Gewurztraminer

TYPEDE SOL:
Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en cuve inox.

ELEVAGE:
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Pinot Noir

TYPEDE SOL:
Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Macération de 15jours surraising égrappés avec pigeage et remontage quotidien.
Aprés un pressurage pneumatique, fermentation malo-lactique spontanée.

ELEVAGE :
En cuve inox sur lies fines jusqua la mise en bouteille.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

100% Pinot noir
|

TVPEDE SOL:
Caleaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION
Récolte des raisins trés mirs suivi dune macération pelliculaire de 3 semaines
a1l mois.

ELEVAGE:
Entonnage en barrigues de chéne directement aprés pressurage jusqua la mise
en bouteille (environ 10 mois délevage)
e



DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

Les Jules

55% Auxerrois 35% Pinot Blanc 10% Chardonnay

TVPEDE SOL:
Marno-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :

Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox
selon la méthode traditionnelle.

ELEVAGE :
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille. Par [a suite, un stockage sur lattes ,
d'environ 18 mois confére finesse et délicatesse.
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DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

Les Jules

100% Chardonnay

TVPEDE SOL:
Marno-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Ce crémant est élaboré suivant la méthode traditionnelle. Un pressurage lent en
grappes entieres.

ELEVAGE :
Sur lattes environ 18 mois ce qui lui confére finesse et délicatesse

Ll
cJ
=L
%)
—
=T
0o
I—
—_—
=L
—
Lo
o
cJ
o
o
=L

=
x
S
[
—n
(ge)
—
—
(@)
-]
| W
(ge]
i
(el

ter
=



Ll
cJ
=L
%)
—
=T
0o
I—
—_—
=L
—
Lo
o
cJ
o
o
=L

o
S
(=3
=
-+~
=
x
—
(@b)
—
—
o
(Jp]
-
I

DOMAINE LAURENTVOGT - Thomas et Sylvie Vogt

34% Ruxerrois 33%Chardonnay 33% Pinot Noir

TYPEDE SOL:
Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Ce crémant est élaboré suivant la méthode traditionnelle. Un pressurage lent en
grappes entieres, selon [a methode solera depuyis 20 Ans

ELEVAGE :
Sur lattes environ 12 mois ce qui lui confere finesse et délicatesse
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