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Les Jules
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DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

60% Chardonnay 20% Sauvignon 5% Roussanne
| | |

5% \liognier 5% Savagnin 5% Aligoté

| | |

TYPEDE SOL:

Marnes Grises.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus prés de
notre vignoble : [a taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement.

VINIFICATION :
Traditionnelle en cuves inox thermorégulées, débourbage au froid, levures
sélectionnées. FML réalisée a100 %.

ELEVAGE :
6 mois en cuve inox sur lies fines.
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une grappe de talent

AOP VIN DE SAVOIE

VIN DE SAVOIE g3

" DOMAINE
VENDANGE

JACQUERE

DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% Jacquere

TYPEDE SOL:
Eboulis calcaires.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION :
Traditionnelle en cuves inox thermorégulées; levures indigenes.

ELEVAGE:
Quelques mois avec batonnage des lies en début délevage.



Les Jules

une grappe de talent

VIN DE SAVOIE g3

DOMAINE
VENDANGE

CHARDONNAY

Chardonnay Montée des Crémailleres

AOP VIN DE SAVOIE

DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% Chardonnay

TYPEDE SOL:
Eboulis calcaires.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION :
Traditionnelle en cuves inox thermordgulées ainsi quen fit de 3 vins;
levures sélectionnées. Fermentation malolactique a 100%.

ELEVAGE :
10 mois en cuve inox et en F{it (85 % vinifié et élevé en fiit) avec batonnage
des lies.
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 ROUSSETTE DE SAVOIE &%

AOP ROUSSETTE DE SAVOIE

Roussette Madame de IVl

DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% Altesse

TYPEDE SOL:
Limono-argileux.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION :
Traditionnelle en cuves inox thermorégulées; levures indigenes,
fermentation longue. Fermentation malolactique a 100%.

ELEVAGE :
En cuve inox sur lies fines pendant 12 mois.
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DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% elteliner

TYPEDE SOL:
Eboulis calcaires.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION
Traditionnelle, levures indigénes.

ELEVAGE :
9 mois en flits de 3 vins.



&

Les Jules

une grappe de talent

Ll
o
—
=L
D
(I
(=
Ll
—
—
(I
o
D
—
e
(-
(o
e
=L

DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% Altesse

TYPEDE SOL:
Limono-argileux. Sélection parcellaire de notre plus vielle vigne.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION :

Récolte manuelle avec tri a la vigne, vinification avee peu dintrants et
dinterventions ; levures indigénes, pas de sulfites en vinification et
élevage, fermentation malo-lactique (100%).

ELEVAGE :
Sur lies fines en oeufs béton et amphores pendant 18 mois.
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DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% Mondeuse

TYPEDE SOL:
Eboulis calcaires.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION :
Rjout de bioprotection (pas de sulfitage), levures indigénes, remontages
quotidiens, cuvaisons de 10 jours, fermentation malo-lactique.

ELEVAGE :
12 mOis en cuve inox.
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Jules

une grappe de talent

DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% Pinot Noir

TYPEDE SOL:
Eboulis calcaires.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION
Traditionnelle, vendange égrappée, macération préfermentaire a froid
pendant 3 jours, levures indigénes, fermentation malo-lactique en filts.

ELEVAGE :
10 mois en flts de plusieurs vins.
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DOMAINE
VENDANGE

VIN DE SAVOIE i:

DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

100% Mondeuse

TYPEDE SOL:
Eboulis caleaires .Sélection parcellaire de notre plus vielle vigne, parcelle
« Les Araignées », en fort coteaux.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus prés de
notre vignoble : [a taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement.

VINIFICATION :

Récolte manuelle avec tri a la vigne, vinification avec peu dintrants
et dinterventions ; vendange 100 % éraflée, levures indigénes, pas de
sulfites en vinification et élevage, cuvaison de 10 jours, fermentation
malo-lactique (100%).

ELEVAGE :
Sur lies fines en oeufs béton et amphores pendant 18 mois.
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DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

45% Jacqueére 30% Altesse 25% Chardonnay
| | |
TYPEDE SOL:

Eboulis calcaires.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION
Traditionnelle en cuves inox thermorégulées; pressurage champenois.
Levures sélectionnées.

ELEVAGE :
9 moiS en cuve inox avec batonnage des lies; tirage au domaine avec
élevage sur lattes de 12 mois minimum dans nos chais. Dosage : 6 g/L.
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DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin\/endange

50% Jacquere 50% Altesse

TYPEDE SOL:
Eboulis calcaires.

TRAVAILDE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus pres de
notre vignoble : la taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement,

VINIFICATION

récolte manuelleavectrialavigne. Pressurage champenois avec sélection
desjus les plus purs (uniqguement des jus de cuvée), vinification avec peu
dintrants et d'interventions.

ELEVAGE:
Sur lies fines en cuve inox pendant 6 mois, tirage au domaine et élevage
sur lattes de 24 mois minimum. Pas de dosage, Brut Nature



