DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

Les Jules
une grappe de talent 100% Viognier

TYPEDE SOL:
Sableux léger.

TRAVAILDE LAVIGNE
\ligne cultivée en plaine.

VINIFICATION :
\lendanges manuelles. Pressurage direct, levure indigéne.

o ELEVAGE :
s Cuve Inox.

CoLLINES RHODANIENNES

INDICATION GEOGRAPHIOQUE PRoOTEGEE

VIOGNIER
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Les Jules

une grappe de talent

DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

100% iognier

TVPE DE SOL:
Granit.

TRAVAILDE LAVIGNE :
\ligne cultivée dans les coteaux en terrasses.

VINIFICATION :
\lendanges manuelles. Pressurage direct avec contrdle des températures.
Longue fermentation, levure indigéne.

ELEVAGE:
9 mois délevage, 70% en Fits (Fits de 3 vins en moyenne), et 30% en cuve
inox. Elevage sur lie.
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Les Jules

une grappe de talent

DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

100% iognier

TVPE DE SOL:
Granit.

TRAVAILDE LAVIGNE :
\ligne cultivée dans les coteaux en terrasses.

VINIFICATION :
\lendanges manuelles. Pressurage direct avec contrdle des températures.
Longue fermentation, levure indigéne.

ELEVAGE :
9 mois d'élevage, 100% en Fts (Fiits de 2-3 vins en moyenne). Elevage sur
lie.



Les Jules

une grappe de talent
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DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

100% iognier

TVPE DE SOL:
Granit.

TRAVAILDE LAVIGNE
\ligne cultivée dans les coteaux en terrasses.

VINIFICATION :
\lendanges manuelles. Pressurage direct avec contrle des températures.
Longue fermentation, levure indigéne.

ELEVAGE :
24 mois délevages en Fiits (Fits de 2 vins en moyenne), Elevage sur lie.



DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

Les Jules

une grappe de talent i 100% Syrah

TYPEDE SOL:
Sableux léger.

TRAVAILDE LAVIGNE :
\ligne cultivée en plaine.

VINIFICATION
\lendanges manuelles. Eraflage 100%, levure indigéne, cuvaison de 18

jours.

ELEVAGE :
Cuve Inox.
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Les Jules

une grappe de talent
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DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

100% Syrah

TVPE DE SOL:
Gneiss.

TRAVAILDE LAVIGNE :
\ligne cultivée dans les coteaux en terrasses.

VINIFICATION
Eraflage 90%, levure indigéne, longue cuvaison de 30 jours.

ELEVAGE :
Fts (fats de 3-5 vins en moyenne). 12-15 mois d'élevage.



Les

Jules

une grappe de talent

Ll
—
e
(-
Ll
—_
e
J
(=
e
=T

DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

100% Syrah

TVPE DE SOL:
Gneiss.

TRAVAILDE LAVIGNE :
\ligne cultivée dans les coteaux en terrasses.

VINIFICATION
\lendanges manuelles. Eraflage 90%, levure indigéne, longue cuvaison de
30jours.

ELEVAGE :
Fts (fats de 3-5 vins en moyenne). 15 mois délevage.
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DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

100% Syrah

TVPE DE SOL:
Gneiss.

TRAVAILDE LAVIGNE :
\ligne cultivée dans les coteaux en terrasses.

VINIFICATION
\lendanges manuelles Eraflage 90%, levure indigéne, longue cuvaison de
30jours.

ELEVAGE :
Fts (flts de 2-5 vins en moyenne), 18-24 mois délevage.
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DOMAINE MARTIN CLERC - Martin Clere

100% Syrah

TVPE DE SOL:
Silico-Caleaire.

TRAVAILDE LAVIGNE :
\ligne cultivée dans les coteaux en terrasses.

VINIFICATION
Eraflage 90%, levure indigéne, longue cuvaison de 30 jours.

ELEVAGE :
Fts (fts de 2-3 vins en moyenne). 36 mois délevage.




