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100% Chenin

TYPE DE SOL :
Marne calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Jeune vigne cultivée sur les plateaux calcaires. 50hl /ha maximum. 

VINIFICATION :
Vendange mécanique. Pressurage direct , débourbage de 48h puis 
soutirage , blocage de la fermentation malolactique. Levures indigènes.

ÉLEVAGE :
Cuve inox.
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85% Malbec

TYPE DE SOL :
Marne calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
jeune vigne cultivée sur les plateaux calcaires de Cahors. 50hl /ha 
maximum. 

VINIFICATION :
Vendange mécanique. Macération courte avec contrôle des températures. 
Levures indigènes.

ÉLEVAGE :
Cuve inox 6 mois.

15% Merlot
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100% Malbec

TYPE DE SOL :
Argilo calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
vigne de 30 ans cultivée sur les plateaux calcaires de Cahors. 50 hl /ha 
maximum.

VINIFICATION :
Macération courte, contrôle des températures, levures indigènes.

ÉLEVAGE :
8 mois en barriques de 5 ans. 
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100% Malbec

TYPE DE SOL :
Causse argilo-calcaire

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Vigne de 50 ans, rendement limité à 30 hl par ha.

VINIFICATION :
Sélection parcellaire, délestage
Macération 3 semaines, levures indigènes.

ÉLEVAGE :
Foudre de 30 Hl pendant 12 mois.
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100% Malbec

TYPE DE SOL :
argilo calcaire riche en fer.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Vigne de 50 ans, rendement limité à 30 hl par ha.

VINIFICATION :
Longue macération, contrôle des températures, sans sulfites, levures 
indigènes.

ÉLEVAGE :
10 mois dans des Dolium en terre cuite de 1000L.


