DOMIAINE GOUDARD ETFILLES - Famille Goudard

Les Jules
une grappe de talent 100% Syrah

TVPE DE SOL:
Granit altéré

TRAVAILDE LAVIGNE :
Jeune vigne palissée, travaillé en Agriculture Biologique (conversion)

VINIFICATION
Levures indigénes, macération courte (10 jours), extraction par
remontages doux.

ELEVAGE :
6 MOis en cuve inox
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Les Jules

une grappe de talent
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UMULTE SAINT-JC

DOMIAINE GOUDARD ETFILLES - Famille Goudard

100% Syrah

TVPE DE SOL:
Granit altéré

TRAVAILDE LAVIGNE :
\lignes en coteaux, travaillées en Agriculture Biologique, travail des
sols au treil, travaux en vert et vendanges manuels.

VINIFICATION
Levures indiénes, macération plutdt longue (20 jours), extraction par
remontages et pigeages, assemblage de différentes parcelles.

ELEVAGE:
1tiers en f(its et 2 tiers en cuve inox
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DOMIAINE GOUDARD ETFILLES - Famille Goudard

100% Syrah

TVPE DE SOL:
Granit altéré.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

sélection parcellaire, vignes de 25 ans lieu dit Cote des Rivoires et Peygros.
\lignes en coteauy, travaillées en Agriculture Biologique, travail des sols
au treuil, travaux en vert et vendanges manuels.

VINIFICATION
Levures indigénes, macération longue, extraction par remontages
et pigeages.

ELEVAGE :
6 mois en fts de plusieurs vins



