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Les Jules

une grappe de talent 55% AUXErrois 35% Pinot Blane 10% Chardonnay
| ] [ |
TVPEDE SOL:

Marno-caleaire.

TRAVAIL DE LAVIGNE :

La totalité du vignoble est conduite dans les régles de [Agriculture biologique
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une
grande biodiversité.

VINIFICATION :

Aprés un pressurage pneumatique long et douy, la fermentation seffectue grace
aux levures indigénes. La vinification thermorégulée seffectue en foudre et inox
selon la méthode traditionnelle.

ELEVAGE :
Sur lies fines jusqua la mise en bouteille. Par [a suite, un stockage sur lattes ,
d'environ 18 mois confére finesse et délicatesse.
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