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TYPE DE SOL :
Calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
La totalité du vignoble est conduite dans les règles de l’Agriculture biologique 
et biodynamique. Les engrais verts semés dans les rangs nous apportent une 
grande biodiversité.

VINIFICATION :
Récolte des raisins très mûrs suivi d’une macération pelliculaire de 3 semaines 
à 1 mois.

ÉLEVAGE :
Entonnage en barriques de chêne directement après pressurage jusqu’à la mise 
en bouteille (environ 10 mois d’élevage)

100% Pinot noir
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