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100% Chardonnay

TYPE DE SOL :
Éboulis calcaires.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Nous favorisons de nombreux passages en vert pour être au plus près de 
notre vignoble : la taille, l’ébourgeonnage, le palissage, l’effeuillage ainsi 
que les vendanges se font manuellement.

VINIFICATION :
Traditionnelle en cuves inox thermorégulées ainsi qu’en fût de 3 vins ; 
levures sélectionnées. Fermentation malolactique à 100%.

ÉLEVAGE :
10 mois en cuve inox et en Fût (85 % vinifié et élevé en fût) avec batonnage 
des lies.
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DOMAINE VENDANGE -  Diane et Benjamin Vendange


