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Les Jules

DOMAINEVENDANGE - Diane et Benjamin Uendange ??” :

une grappe de talent 60% Chardonnay 20% Sauvignon 5% Roussanne
| | |
5% \liognier 5% Savagnin 5% Aligoté
| | | |
TYPEDE SOL:

Marnes Grises.

TRAVAIL DE LA VIGNE :

Nous favorisons de nombreux passages en vert pour tre au plus prés de
notre vignoble : [a taille, [ébourgeonnage, le palissage, leffeuillage ainsi
que les vendanges se font manuellement.

VINIFICATION :
Traditionnelle en cuves inox thermorégulées, débourbage au froid, levures
sélectionnées. FML réalisée a100 %.

ELEVAGE :
6 mois en cuve inox sur lies fines.
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