
100% Chardonnay

TYPE DE SOL :
Marne Argilo-calcaire.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Travail en Agriculture biologique.

VINIFICATION :
Pressurage lent, débourbage par gravité pendant 18h, fermentation 
alcoolique sans ajout de levures, sans chaptalisation, en foudre, en ½ 
muids et en fûts avec une très faible proportion de fûts neufs. Légère 
filtration avant la mise en bouteille.

ÉLEVAGE :
12 mois d’élevage avec du foudre, demi-muit et fût.
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DOMAINE VAUPRÉ - Florent Vaupré


