
100% Chardonnay

TYPE DE SOL :
Argile sur Pierre à Griffé (pierre coquille bleu) en sous-sols.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Travail en Agriculture biologique.

VINIFICATION :
Vendange à la main. Débourbage à froid pendant 18 heures puis 
fermentation alcoolique sans ajouter de levures, ce vin n’est pas 
chaptalisé. Mis en bouteille après une légère filtration.

ÉLEVAGE :
9 à 10 mois en foudre, 80% et cuve.
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DOMAINE VAUPRÉ - Florent Vaupré


