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100% Chardonnay

TYPE DE SOL :
Argilo-limoneux.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Travail en Agriculture biologique.

VINIFICATION :
Débourbage à froid, environ 14° pendant 18 heures, puis fermentation 
alcoolique avec levures indigènes à basse température, pour garder la 
fraîcheur et le fruité du vin.

ÉLEVAGE :
100% cuve sur 8 mois.
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