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100% Melon de Bourgogne
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TYPE DE SOL :
Terroir de Gabbro.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Taille courte (« Guyot simple »). Sols labourés (décavaillonnage de printemps, disques 
et lames). Aucun produit de synthèse n’est utilisé dans nos vignes.

VINIFICATION :
Pressurage pneumatique. Débourbage à froid du moût. Vinifié dans des cuves souterraines 
en béton verré, typiques du vignoble de Nantes.

ÉLEVAGE :
Vin nourri et élevé sur ses lies pendant 24 mois.
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