
100% Pinot Noir

TYPE DE SOL :
Sur les coteaux de la colline de Corton, le sol d’argile crayeuse, riche en 
marne, constitue un terroir d’exception d’où les vins tirent leurs nobles 
qualités. Notre vigne d’une surface de 30 ares est âgée de 60 ans.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Travail du sol avec charrue et intercep.

VINIFICATION :
Nous procédons à une vinification traditionnelle. Après une pré-
fermentation à froid de 3 jours en moyenne, interviennent le pigeage 
à froid & les remontages quotidiens. La fermentation alcoolique se fait 
alors. Seules 5 pièces sont produites chaque année.

ÉLEVAGE :
L’élevage est effectué pendant 12 mois en fûts neufs.
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