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100% Cabernet franc

TYPE DE SOL :
Argile et Limon.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
La vigne est cultivée en agriculture biologique.

VINIFICATION :
Vendanges puis tris manuels au chai. Départ en fermentation spontanée 
avec levure indigène. Vinification traditionnelle sans ajout d’intrant.
Vin non collé, non filtré.

ÉLEVAGE :
Cuve béton.
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DOMAINE FABIEN DUVEAU - Fabien Duveau


