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100% Sauvignon

TYPE DE SOL :
Terres blanches exposition plein sud. Les Chasseignes est un lieu-dit sur 
coteau très précoce.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Nous travaillons les sols mécaniquement, procédons aux ébourgeonnages 
manuellement, effeuillage si nécessaire.

VINIFICATION :
Récolte à maturité après dégustation des baies et analyses, transport 
en benne à déchargement par vibration, pressurage pneumatique, 
débourbage à basse température et fermentation avec levures neutres 
pour préserver un maximum la typicité des terroirs.

ÉLEVAGE :
En foudre en chêne thermo régulée et en fûts de 300 litres. Élevage sur 
lies fines pendant 12 à 13 mois.
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DOMAINE DES CHASSEIGNES - Aurore Dezat et David Girard


