CAVE BRUNEAU DUPUY - Sylvain Bruneau {511 S
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Les ‘ ules

une grappe de talent

100% Cabernet frane

TVPEDE SOL:
Sables + Graviers.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
\ligne cultivée et enherbée.

VINIFICATION :
La vinification est traditionnelle : Macération et fermentations de 10 jours
en cuviers inox thermo-régulés avec levures indigenes.
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ELEVAGE:
Elevage de 6 mois en cuves inox et bétons.
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