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Les Jules

une grappe de talent 100% Pinot noir

TYPE DE SOL : Cest un sol brun caleaire, sur un sous-sol du Bathonien terminal. Trés
drainant, seg, caillouteux et chaud, ce sol impose a [a vigne des conditions de stress lors de
la eroissance et lors de la maturation du raisin.

TRAVAILDE LAVIGNE : \/igne basses - Taille Guyot - environ 10000 pieds/hectares - travail
du sol uniqguement mécanique.

VINIFICATION: Leraisin, récolté a lamain ettrié, estfoulé et égrappé a100 %. Lafermentation
est démarrée rapidement. Lextraction des arémes, des tannins, de la couleur est naturelle
(pigeages uniquement). La cuvaison dure quelque 12-14 jours.

ELEVRGE : Le vin est élevé en fiits pour 50 % neufs, avee des chénes des foréts de Bertranges
et du Troncais. Lélevage dure environ 15218 mois ; le vin est mis en bouteilles sans collage,
avec une trés légere filtration.
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