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Les Jules

une grappe de talent 100% Pinot noir

TYPE DE SOL : Le sol y est argilo-calcaire, composé des caleaires fins a chailles. Assez
drainant, plus riche enargile, mais moins fertile que les terroirs sous-jacents, les raisins que
donne [a vigne plantée sur ce terroir sont généralement riches en composés phénoliques.

TRAVAIL DE LAVIGNE : \/igne basses - Taille Guyot - environ 10000 pieds/hectares - travail
du sol uniqguement mécanique.

VINIFICATION: Leraisin, récolté a lamainettrié, estfoulé et égrappé a100 %. Lafermentation
est démarrée rapidement (pas de macération pré- fermentaire). Lextraction des arémes,
des tannins, de la couleur est naturelle (pas denzymage, pas dextraction forcée par des
chauffages exagérés) et se fait par pigeages uniquement. La cuvaison dure quelque 12-
14jours. Vin de goutte et premiére presse sont assemblés, débourbés, et entonnés.

ELEVAGE : Le Corton Pougets est élevé en fiits pour 50 % neufs, avee des chénes de [Allier,
et de Nevers. L8levage dure environ 12 a 15 mois ; le vin est mis en bouteilles sans collage,
avec une trés légere filtration.
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