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Les Jules

PIGEONNIERDUPOUS- Hubertde Morogues

une grappe de talent 50% Ugni Blane 50% Chardonnay
| |
TYPEDE SOL:

Argilo-caleaire- sablonneux.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
VVignes a 300m daltitude labourées.

VINIFICATION :
Pressurage direct, débourbage a froid, fermentation basse température
pour une meilleure extraction du fruit. 45g/L de sucres résiduels.
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