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40% Grenache

TYPE DE SOL :
Marnes schisteuses.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Couvert végétal pendant l’hiver, et travail du sol durant l’été.

VINIFICATION :
Vinification séparée de chaque cépage. Fermentations à basse 
température pour conserver le fruit et une extraction douce, fermentation 
malolactique.

ÉLEVAGE :
6 mois d’élevage en cuve, mise en bouteille au domaine.

30 % Syrah 20% Mourvèdre

10% Carignan

DOMAINE MAS CREMAT - Famille Jeannin


