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100% Syrah

TYPE DE SOL :
Marnes schisteuses.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Couvert végétal pendant l’hiver, et travail du sol durant l’été.

VINIFICATION :
Vendange très précoce pour avoir un bas degré d’alcool. Fermentations à 
basse température pour conserver le fruit. Pas d’extraction, car on ne veut 
pas de tannin pour cette cuvée. Fermentation malolactique.

ÉLEVAGE :
3 mois en cuves, mise en bouteille au domaine.

DOMAINE MAS CREMAT - Famille Jeannin


