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70% Grenache

TYPE DE SOL :
Sols argilo-calcaires avec 15% de cailloux de type garrigue.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Le sol est travaillé mécaniquement en Agriculture biologique et vendangé 
manuellement en légère surmaturité afin d’obtenir des vins plus corsés.

VINIFICATION :
La vinification se fait avec une température très élevée (+ de 34°c) afin 
d’extraire un maximum d’arômes et de couleur avec levures indigènes, la 
vendange est entière afin de permettre une bonne homogénéité du marc 
de raisin et permettre de faire de longs remontages.

ÉLEVAGE :
Ce vin à la particularité d’être entonné à chaud dans des demi-muids 
qu’il ne quittera que quelques jours avant sa mise en bouteille après un 
élevage de 12 mois.

30% Syrah
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