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100% Syrah

TYPE DE SOL :
Argilo-calcaire avec éclats calcaires.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Vignes en coteaux labourées.

VINIFICATION :
Égrappage total. Longue macération avec remontages quotidiens, 
pigeages pour une extraction maximum 3 délestages et contrôle des 
températures à 24°C. Vin non filtré.

ÉLEVAGE :
En barrique bordelaise (225L) pendant 1 an sur lies de Roussanne.

CHÂTEAU DE ROUX - Hubert de Morogues


