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60% Merlot

TYPE DE SOL :
Argilo-graveleux.

TRAVAIL DE LA VIGNE :
Les vendanges sont manuelles avec un tri du raisin sur le pied. Un rendement 
faible pour une qualité optimale.
Désherbage mécanique, sarclage, binage, effeuillage manuel…
Autant d’étapes pour obtenir un raisin sain.

VINIFICATION :
Macération préfermentaire à froid. Fermentation traditionnelle sans sulfites.

ÉLEVAGE :
10 mois en cuve inox.

30% Cabernet franc 10% Cabernet Sauvignon


